elior (@

Menu

Du 31 mars au 04 avril 2025

SAVIGNY LE TEMPLE

VENDREDI!

LUND/

MARD/

I MERCREDI

* %k

| LE JOUR DU j\
[} Q

Carottes rapées BIO LOCALES
Vinaigrette servis a part

3

Sauté de beeuf sauce normande LR

Boulettes de pois chiches poivron et
cumin BIO

Q

Carottes Vichy BIO LOCALES

Saucisse de francfort

Stick végétarien

Purée de pommes de terre BIO

¥

Semoule BIO et égrené végétal

a la marocaine (tomate, oignon, cumin, ail,

raisin et abricot secs, cardamome)

* k%

Petit moulé nature

Fruits de saison BIO
Aide UE a destination des écoles

GOUTER

Jus d'orange
Baguette et tablette de chocolat au lait
Yaourt aromatisé

g‘ Spécialité du chef
?3 Viande racée

Produits BIO

Saint Nectaire AOC &
Aide UE a destination des écoles

Compote de pomme BIO

GOUTER
Fruit
Barre bretonne a trancher
Lait
:N : Nouvelles recettes
L. Label Rouge
1} Viande Origine France

Fromage frais nature sucré

* %k k

GOUTER

Coupelle de compote de pommes
Petit pain au lait
Lait

Iﬂ-i Péche responsable
Nt
& Bleu blanc coeur

Boulettes d'agneau sauce navarin (oignon,

Salade verte et dés d'emmental
vinaigrette

Filet de lieu noir frais sauce lombarde
(tomate, ciboulette, creme, oignon, épice

ail, herbes de Provence, carottes, navets,
concentré de tomate) * paélla)
ave
Boulettes azuki "/‘("l; Omelette BIO
b = " g J'\‘
Haricots verts ail et persil Coquillettes BIO aux petits [égumes BIO
Yaourt aromatisé BIO LOCAL
a la vanille ok

Fruits de saison
ﬁ] (Banane RUP)

Gateau printanier

GOUTER GOUTER
Fruit Jus de pomme
Baguette Fourrandise fraise

Edam portion Fromage frais sucré

Production locale Indication Géographique Protégée
Région Ultra Périphérique

Appellation d'Origine Contrélée
France Agrimer

Appellation d'Origine Protégée



’ M ’
li (ﬁ) . ® eniu ° . SAVIGNY LE TEMPLE
ellorn (2
g Du 07 au 11 avril 2025
LUNDI I MARDI I MERCREDI | JEUDI | VENDRED/
q’ | LE Jour DU (=) |

Salade iceberg et mais Chou blanc rapé BIO LOCAL sauceo o décsadr?:rt‘r?;;anizfsv?r:aoi Lroe(t:iLSE:rvis 3

*okk enrobante a I'ail T p L pa;rt &

. Aide UE a destination des écoles

Vinaigrette

(fromage blanc, mayonnaise, ail)

2
Roti de boeuf LR ™

Sauté de porc LR sauce dijonnaise®:?

% Colin napolitain

,’Q
' (tomate, chapelure, huile d'olive,

champignon, poivron)

Croq veggie fromage et ketchup

Riz IGP safrané

Poulet roti LR #:2

(pilon)

Galette haricots rouges BIO

Petits pois

et jus

Omelette BIO

Mélange de légumes (carottes
jaunes et oranges) et haricots plats
et
Quinoa

Tortellonis pomodoro mozzarella BIO ail et

échalotes

Croustillant fromage

Purée aux brocolis

* k%

Q

Yaourt nature Les Bas Vignons et sucre

* %k

GOUTER

Fruit
Baguette
Fromage fondu Président

g Spécialité du chef
<::3 Viande racée

Produits BIO

Cantal AOC &

‘ Aide UE a destination des écoles

Fruits de saison BIO
Aide UE a destination des écoles

GOUTER
Jus multifruits

Fromage frais aux fruits
Gaufre flash

/N N Nouvelles recettes
£ Label Rouge

Viande Origine France

1Y,

* k%

Creme dessert chocolat

GOUTER
Yaourt aromatisé

Madeleine longue
Fruit

Péche responsable

>

Bleu blanc cceur

Y

Fromage frais aux fruits BIO

Fruits de saison
(ECORESPONSABLE)

GOUTER

Lait

Pain au chocolat du boulanger

Beignet framboise

GOUTER

Yaourt aromatisé
Baguette et pate a tartiner
Jus de pomme

Coupelle de compote pomme fraise

Production locale

Q

Iec
&

Appellation d'Origine Contrélée
Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée

o~ Région Ultra Périphérique

France Agrimer



m w ®
elior @ G 2 ‘ ¢ Me““ o . SAVIGNY LE TEMPLE
Sy Zone C Du 14 au 18 avril 2025
LUNDI MARDI I MERCREDI | JEUDI | VENDRED/
o \'_ LE JouR DU (=) | MENU BRESILIEN
Salade de mache aux croltons

Vinaigrette

* %k

Salade brésilienne et dés d'emmental
(coleslaw, mais et pomme)

=

o2

Saucisse fumée

Stick végétarien

Lentilles BIO LOCALES

Omelette nature

Chou fleur BIO béchamel cheddar et
pommes de terre

Penne sauce fromageére a la dinde
(haricots blancs, jambon de dinde, oignon,
fromage ail et fines herbes, tomate, foie de

volaille)

Penne sauce fromagere
(haricots blancs, oignon, fromage ail et fines
herbes, tomate)

k% %k

nﬁ Colin a la brésilienne
(créme, concentré de tomate, oignon,
citron vert, ail)

Boulettes de lentilles carottes et oignons

BIO

Riz aux haricots rouges BIO

Ro6ti de beeuf LR et ketchup

Galette italienne et ketchup
(tomate, mozzarella, oignon, basilic)

Haricots verts BIO et pommes
campagnarde

k% %k

Gélifié a la vanille

GOUTER

Fruit
Fromage frais sucré
Petit pain au lait

g Spécialité du chef
<::3 Viande racée

Produits BIO

Q

Yaourt bicouche Les Bas Vignons

Fruits de saison
(ECORESPONSABLE)

GOUTER

Coupelle de compote de pomme
Baguette
Croc'lait

-

N Nouvelles recettes

- ~

D Label Rouge
N Viande Origine France

Fromage fondu président

Fruits de saison BIO

GOUTER
Lait

Pompon cacao
Compote pomme banane

Péche responsable

()

Bleu blanc cceur

<>

1o N Q

Cake a la mangue (farine LOCALE)

GOUTER

Yaourt aromatisé
Baguette viennoise
Jus d'orange

Production locale
Appellation d'Origine Contrélée
Appellation d'Origine Protégée

Lol
Saint Nectaire AOC

) Fruits de saison
ﬁ‘ (Banane RUP)

GOUTER

Lait
Brioche a trancher
Coupelle de compote pomme fraise

) Indication Géographique Protégée
o~ Région Ultra Périphérique

France Agrimer



elior @

L lyce <)

MARD/

Menu

Du 21 au 25 avril 2025
MERCREDI

SAVIGNY LE TEMPLE

VENDREDI!

-

o [ ]

L e
MENU ITALIEN

* %k

Endives aux pommes

Vinaigrette miel

Tomate & mozarella

Lasagnes bolognaise

sauce bobotie (tomate, abricot sec, cumin,

Sauté de boeuf LR #.2

cannelle, curry, raisins secs)

Omelette BIO et mayonnaise

Pommes rissolées

Boulettes d'agneau sauce curry

Emincé de pois au curry

Petits pois BIO saveur jardin
(tomate, ciboulette, échalote)

Lasagnes épinards ricotta

e

Zone C
LUNDI I
FERIE
GOUTER
Spécialité du chef :N :
2

Viande racée

Produits BIO N

Comté AOP

Fruits de saison BIO

GOUTER

Compote de pomme banane

Lait

Croissant du boulanger

Nouvelles recettes
Label Rouge

Viande Origine France

Q

Yaourt nature Les Bas Vignons et sucre

* % %

GOUTER

Fruit
Yaourt aromatisé
Gaufre flash

Péche responsable

Bleu blanc cceur

"

Fromage blanc et copeaux de chocolat

fagon straciatella

GOUTER
Fruit

Fromage frais nature sucré
Fourrandise chocolat

Q Production locale
&_t‘ Appellation d'Origine Contrélée

Appellation d'Origine Protégée

-]

Carottes rapées,
vinaigrette

’\fﬁ Aiguillettes de colin
pané et citron

Croq veggie tomate

Courgettes cubes et riz
(50/50)

Milkshake framboise g

(fromage blanc, vanille, sucre, citron, lait et coulis
de framboise)

GOUTER

Coupelle de compote pomme fraise
Baguette
Fraidou

] Indication Géographique Protégée
Région Ultra Périphérique

France Agrimer

ae
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: . enu .
elior @ SAVIGNY LE TEMPLE
Du 28 avril au 02 mai 2025
LUNDI I MARDI I MERCREDI | JEUDI | VENDRED/
Ve
| LEJOUR DU () | FERIE
Salade verte et mais 8 i i
” fxk CrerneAux’ frais aux radis Salade coleslaw BIO et dés d'emmental
(radis rapé, fromage blanc, .
L . ) (carotte et chou blanc mayonnaise)
Vinaigrette agrumes ciboulette, citron)
% o) 2 Ré6ti de boeuf froid RAV ?S
”y Vo
Nuggets de poisson Wings de poulet LR et sauce tartare (mayonnaise, capres,
échalote, ciboulette, cornichons)
Dahl de lentilles corail et riz
(carotte, oignon, tomate, ail, Bouchées de blé Galette haricots rouge BIO Pané a la mozzarella
gingembre, lait de coco, curry)
Printaniére de légumes o
(pommes de terre, haricots vers, Coquillettes BIO LOCALES Courgettes BIO béchamel
petits pois, carottes, oignons)
Cantal AOC Le
Yaourt bicouche Les Bas Vignons R . , *Ex *kx
g Aide UE a destination des écoles
Fruits de saison BIO % o
A . . o , Créme dessert au chocolat Moélleux framboise (farine LOCALE)
Aide UE a destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Jus d'orange Coupelle de compote de pommes Fruit Jus de pomme
Baguette et tablette de chocolat au lait Barre bretonne a trancher Petit pain au lait Fourrandise fraise
Yaourt aromatisé Lait Lait Fromage frais sucré
g Spécialité du chef : N : Nouvelles recettes o Production locale Indication Géographique Protégée
<::3 Viande racée 2 Label Rouge ﬂ? Péche responsable Ac Appellation d'Origine Contrélée o~ Région Ultra Périphérique
3 ~noo, - =
Produits BIO 1'{ Viande Origine France % Bleu blanc cceur Appellation d'Origine Protégée - X France Agrimer
. SRS



’ M
& & =1
elior (@ e““ SAVIGNY LE TEMPLE
— Du 05 au 09 mai 2025
LUNDI I MARDI I MERCRED/ | JEUDI | VENDRED/
| LE JoUuR DU (<) | FERIE
% Carottes rapees BIO LOCALLS,
vinaigrette et dés d'emmental servis a
% %k %k %k k - part
Aide UE a destination des écoles
i I
Roti de boeuf LR #=2 -
= sauté de porc BBC au curry ’ otide .oeu Nuggets de poisson
au jus
Lasagnes ricotta épinards
Omelette BIO et ketchup Croq veggie au fromage Nuggets de blé
Pommes rissolées *kx Chou fleur béchamel BIO et riz BIO Ratatouille et blé BIO
e
Yaourt les Bas Vignons bicouche Fromage fondu Président Saint Nectaire Hkk
y J
g Fruits de saison BIO . . % ,N\
. 5 I a Fruits de saison . .
ki Aide UE a destination des écoles Cake a la fraise
(Banane RUP)
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Fruit Jus multifruits Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé
Baguette Fromage frais aux fruits Fourrandise chocolat Baguette et pate a tartiner
Fraidou Gaufre flash Jus de pomme Fruit
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef

Viande racée

|5

Produits BIO

N

o

1Y,

Nouvelles recettes
Label Rouge

Viande Origine France

Péche responsable

Production locale

Qd

<3
2
%

Bleu blanc cceur

(L

QQ Plat DURABLE
A‘}f Appellation d'Origine Contrélée
:_JQi) Appellation d'Origine Protégée

Région Ultra Périphérique

France Agrimer



elior (@

Menu .

Du 12 au 16 mai 2025

®
SAVIGNY LE TEMPLE

VENDRED/

JEUD!

Exploration

libanaise

LUND/

MARD/

I MERCREDI

S

#:2  Sauté de veau LR sauce navarin

Aide UE a destination des écoles

¢
alade verte BIO et cro(itons vinaigrette

servis a part

(herbes de provence, carottes, navets, concentré

% Emincé de pois sauce hongroise

Q

Yaourt nature Les Bas Vignons et sucre

g

de tomate)

(champignon,
piment doux, tomates)

Pommes campagnardes

* %k

GOUTER

Fruit
Fromage frais sucré
Petit pain au lait

Spécialité du chef
Viande racée

Produits BIO

Aide UE a destination des écoles

2

1

* %k

Cannellonis au boeuf

Raviolis de légumes

* %k

Pont I'évéque AOC

Fruits de saison
(ECORESPONSABLE)

GOUTER

Jus de fruits
Baguette
Croc'lait

Nouvelles recettes
Label Rouge

Viande Origine France

Sé%de de riz BIO a la californienne et dés
de mimolette
(ananas, petit pois, tomate)

o
~
Filet de lieu noir frais sauce hongroise

(champignon, piment doux, tomates)
Omelette BIO

Mélange de légumes et haricots plats
(brocolis, carottes jaunes et oranges, haricots
plats)

* k%

Fruits de saison BIO

GOUTER

Lait
Pompon cacao
Coupelle de compote pomme fraise

f% Péche responsable
-
o Production locale
4 leu blanc cceur
& Bleu bl

| L£ Jour DU

Carottes rapées BIO LOCALES
Vinaigrette et dés d'emmental servis a
part

Concombres cubes, tomates,
Aide UE a destination des écoles

laitue iceberg, radis rondelles, dés de
brebis
sauce enrobante a |'ail

Filet de limande meuniére

Pané de blé fromage épinards

Petits pois BIO

* k%

Exploration

Tibanaist g
;

Fromage blanc miel et amandes ) R .
Beignet a la framboise

GOUTER GOUTER
Yaourt aromatisé Lait
Baguette viennoise Brioche a trancher

Fruit

Jus d'orange
Indication Géographique Protégée

Plat DURABLE

Appellation d'Origine Contrélée Région Ultra Périphérique

France Agrimer

ae

Appellation d'Origine Protégée




Menu

= ®
elior (@ . SAVIGNY LE TEMPLE
Du 19 au 23 mai 2025
LUNDI I MARDI I MERCREDI I JEUDI | VENDRED/
LE JOUR DU (<) |
Salade iceberg Salade coleslaw et dés d'emmental .

Q

Tomate et vinaigrette

Saucisse de Francfort

Pané a la mozzarella

Lentilles BIO LOCALES

Yaourt bicouche Les Bas Vignons

* %k

GOUTER

Fruit
Yaourt nature sucré
Baguette et confiture de fraise

Spécialité du chef
Viande racée

Produits BIO

g

Riz BIO haricots rouges sauce chili BIO
(poivron, carotte, tomate, haricot plat, haricot
rouge, mais, ketchup)

* %k

: Cantal AOC %C
Aide UE a destination des écoles

Fruits de saison BIO
Aide UE a destination des écoles

GOUTER

Coupelle de compote de pomme banane
Lait
Croissant du boulanger

~ -

/N N Nouvelles recettes
2 Label Rouge

Viande Origine France

1t

Vinaigrette

Pizza au fromage

* k%

Creme dessert vanille

GOUTER

Jus de pomme
Yaourt aromatisé

Gaufre flash
fé Péche responsable
-
o Production locale
é%é{ Bleu blanc cceur

9

(carottes et chou blanc mayonnaise)

Filet de poisson frais sauce aurore Ro6ti de beeuf froid RAV Cﬁ
(oignons, ail, tomates et creme) et mayonnaise
Pané de blé Galette tex mex
Epinards béchamel BIO et pommes de
Haricots verts ciboulette BIO P P
terre
*Ex Petit moulé nature
Crépe moélleuse LOCALE Fruits de saison
et sucre (Banane RUP)
GOUTER GOUTER
Coupelle de compote pomme fraise Fruit
Baguette Fromage frais aux fruits
Fraidou Fourrandise chocolat
‘{f&' Plat DURABLE Indication Géographique Protégée
A‘} > Appellation d'Origine Contrélée Région Ultra Périphérique

France Agrimer

§> Appellation d'Origine Protégée



Menu

elior (@ ¢ ® SAVIGNY LE TEMPLE
-
—4 Du 26 au 30 mai 2025
LUND/ I MARD/ I MERCREDI I JEUD/ | VENDRED/
LE JOUR DU : MENU CH'TI % FERIE FERME
Carottes rapées BIO LOCALES et dés de
. Salade iceberg, croitons et vinaigrette au mimolette, vinaigrette servis a part
Concombre vinaigrette . N S .
caramel Aide UE a destination des écoles
% o Carbonade de boeuf LR~ #:2
U X Boules de veau sauce estragon
. o (cassonade, pain d'épices, ciboulette, carottes, (oignon, mélange 3 légumes, créme, estragon)
Gnochettis BIO LOCALES a l'italienne BIO oignon, thym) gnon, 8€ 3 legumes, , g
(poivrons tricolores, brunoise légumes, lentilles,
olives, sauce tomate thym)
Tarte fromage Pané mozzarella
=y u.
. C Chou fleur béchamel BIO et pommes de
Pommes rissolées
terre
Yaourt nature Les Bas Vignons et sucre WK *Ex
) ; Moelleux au chocolat frais et creme
Fromage blanc et brisure de spéculoos .
anglaise
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Jus d'orange Fruit Fruit Jus de pomme
Baguette et tablette de chocolat au lait Barre bretonne a trancher Petit pain au lait Fourrandise fraise
Yaourt aromatisé Lait Lait Fromage frais sucré
% Spécialité du chef : N : Nouvelles recettes ﬂhh Péche responsable /53\ Plat DURABLE Indication Géographique Protégée
?3 Viande racée o Label Rouge b Production locale ﬁt > Appellation d'Origine Contrélée Région Ultra Périphérique
Produits BIO 1k Viande Origine France &t{" Bleu blanc cceur §> Appellation d'Origine Protégée o France Agrimer
-8, ! oz A



elior (@ . Md“h . SAVIGNY LE TEMPLE

Du 02 juin au 06 juin 2025

LUNDI I MARDI I MERCREDI I JEUDI | VENDRED/

8 LEJOUR DU (<) |

Tomates BIO vinaigrette Céléri a la méditerranéenne et dés
servis a part *Ex *kx *kx d'emmental
Aide UE a destination des écoles (mayonnaise, ail, basilic, épices paélla)
&2 Escalope de poulet LR "ﬁh
Sauté de veau LR 2 Gnochettis BIO LOCALES au poisson sauce

sauce célestine

sauce dijonnaise (moutarde, oignon, Lasagnes bolognaise (champignon tomate paprika créme fromagere
créme, farine de riz, mélange 3 légumes) Ple . pap (DURABLE) . ) .
o oignon) Bouchée de blé et sauce fraicheur
Emincé de pois sauce dijonnaise Semoule BIO fagon tandoori
(moutarde, oignon, creme, farine de riz, Lasagnes épinards ricotta (poireau carotte navet haricot rouge Cappeletti sauce tomate
mélange 3 légumes) épice tandoori)
Petits pois BIO Hkx Semoule safranée BIO (Gnochettis BIO LOCALES) Carottes BIO LOCALES au cumin
Saint Nectaire AOC L. Tomme BIO
Yaourt bicouche Les Bas Vignons Fromage fondu Président Hkx

Aide UE a destination des écoles Aide UE a destination des écoles

Fruits de saison Fruits de saison

*kx Pastéque BIO (Banane RUP)

Cake a |
(ECORESPONSABLE) ake a la mangue

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Fruit Jus multifruits Yaourt nature et sucre Lait Yaourt aromatisé

Baguette Fromage frais aux fruits Fourrandise chocolat Pain au chocolat du boulanger Baguette et pate a tartiner
Fraidou Gaufre flash Jus de fruits Coupelle de compote pomme fraise Jus de pomme

% Spécialité du chef : N : Nouvelles recettes /@ Péche responsable /(;3; Plat DURABLE Indication Géographique Protégée

”~
?3 Viande racée ] Label Rouge o Production locale ’{( Appellation d'Origine Contrélée Région Ultra Périphérique
Produits BIO "‘lt Viande Origine France ; Bleu blanc cceur :_é) Appellation d'Origine Protégée . France Agrimer




SAVIGNY LE TEMPLE

i . M .
elior@ eniu
Du 09 juin au 13 juin 2025
LUNDI I MARDI I MERCREDI I JEUDI | VENDRED/
FERIE LE JOUR DU (<) |
?’ X o ;@ ¥ Carottes rapées BIO LOCALES,
alade verte BIO et cro(itons vinaigrette . . N
. Concombres, , , . vinaigrette et mimolette servis a part
servis a part . Taboulé au boulgour BIO et dés de brebis . . . ,
. R o , vinaigrette Aide UE a destination des écoles
Aide UE a destination des écoles &
-
2 )
~
Nuggets de poisson

Chipolatas

Omelette BIO

’ Purée de pommes de terre BIO

Q

Yaourt nature Les Bas Vignons et sucre

%k k
GOUTER GOUTER
Coupelle de compote de pomme
Baguette
Croc'lait
% Spécialité du chef B N . Nouvelles recettes
?3 Viande racée 2 Label Rouge
Produits BIO 1‘ Viande Origine France

v

Sauté de veau LR Sauce dijonnaise

E Base new dehli
(tomates, poireaux, pois chiches, lentilles,
carottes, épices tandoori)

Riz pilaf BIO

* k%

Liégeois a la vanille

GOUTER
Lait
Pompon cacao
Fruit
ﬂhh Péche responsable :(;3;
b Production locale A&
iég” Bleu blanc cceur §>

Tarte fromage
Sticks végétariens

Salade iceberg Ratatouille et blé BIO

Fromage frais sucré *kx

A Tarte normande fraiche

GOUTER GOUTER

Lait
Brioche a trancher
Coupelle de compote pomme fraise

Yaourt aromatisé
Baguette viennoise
Jus d'orange

Indication Géographique Protégée

Plat DURABLE
Région Ultra Périphérique

Appellation d'Origine Contrélée
France Agrimer

Appellation d'Origine Protégée



SAVIGNY LE TEMPLE

: : M
elior@ eni .
Du 16 juin au 20 juin 2025
LUNDI I MARDI MERCREDI I JEUDI | VENDRED/
LEJOUR DU (<) |
Salade iceberg g Tomates BIO vinaigrette
*okk ’ *kx servis a part *kx
Aide UE a destination des écoles

Sauté de boeuf LR a l'orientale#:2
(tomate, épice paélla, cannelle, raisins
pruneaux et abricots secs, ail, oignon)

Bouchées orientales

Q

Carottes BIO LOCALES et boulgour BIO

Fraidou

Fruits de saison
(ECORESPONSABLE)

GOUTER

Coupelle de compote de pomme
Yaourt nature sucré
Baguette et confiture de fraise

Spécialité du chef

Viande racée

Produits BIO

Vinaigrette

Accras de morue et sauce

ketchup

Pané mozarella et ketchup

Courgettes cubes et riz BIO

* %k

Creme dessert fr

N g

aise

GOUTER
Fruit
Lait
Croissant du boulanger
B N . Nouvelles recettes
2 Label Rouge
1t Viande Origine France

Carré de porc au jus

Omelette BIO

Chou fleur et pommes
de terre béchamel BIO

Camembert BIO

Fruits de saison BIO

GOUTER

Jus de pomme
Yaourt aromatisé
Gaufre flash

Péche responsable
Production locale

Bleu blanc cceur

ERepY

.
Semoule BIO fagon couscous Filet de poisson frais sauce curry

(légumes couscous, tomates, raisins,

abricots secs, pois chiches, raz el hanout
et semoule BIO LOCALE) o Croq veggie au fromage

ot Purée de pommes de terre BIO

Cantal AOC %€
Aide UE a destination des écoles

* k%

Fruits de saison

Yaourt bicouche Les Bas Vignons
& (Banane RUP)

GOUTER GOUTER
Fruit Coupelle de compote pomme fraise
Fromage frais aux fruits Baguette
Fraidou

Fourrandise chocolat

Indication Géographique Protégée

€3 Plat DURABLE
Région Ultra Périphérique

e Appellation d'Origine Contrélée
France Agrimer

§> Appellation d'Origine Protégée



L @
® ® Me““ ® ® SAVIGNY LE TEMPLE

elior (@

Du 23 juin au 27 juin 2025 ‘
LUNDI I MARDI I MERCREDI VENDRED/
| LE Jour DU | ’
Apéritif:
Grenadine a Salade iceberg et croGtons et dés
. . . l'eau d'emmental
Carottes
batonnets et Vinaigrette
sauce basilic _
A, o
Ro6ti de beeuf froid RAV g . . . Viennoise de poulet , .
. Croque monsieur (porc) Sticks végétariens X Pavé de merlu sauce citron
et mayonnaise (poulet pané)

Galette de haricots rouges BIO Croque monsieur au fromage ot i ALY ] Bouchée de blé Crépe fromage
[ ki

Q

Riz BIO sauce tomate Salade iceberg, tomate et mais Haricots verts BIO et semoule BIO LOCALE | Beignet de chou fleur et sauce piccalilli Carottes Vichy BIO

Q

Saint Nectaire AOC  ~
. N . , Yaourt nature Les Bas Vignons et sucre Gouda BIO
Aide UE a destination des écoles

* %k %

¥ Q

Fruits de saison A
Duo Pastéque et Melon jaune Fruits de saison BIO X Mister freeze Moelleux aux péches
(ECORESPONSABLE) 9 J o P
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Jus d'orange Compote de pomme Jus d'orange Coupelle de compote de pommes fraise Fruit
Baguette et tablette de chocolat au lait Barre bretonne a trancher Petit pain au lait Baguette Fourrandise fraise
Yaourt aromatisé Lait Yaourt nature ucré Edam portion Fromage frais sucré
E Spécialité du chef B N . Nouvelles recettes ﬂ‘-i Péche responsable @ Plat DURABLE & Indication Géographique Protégée
~
g Viande racée #: Label Rouge e Production locale A‘r Appellation d'Origine Contrélée Région Ultra Périphérique
. ' .
Produits BIO 1} Viande Origine France é;-ﬁ/ Bleu blanc cceur Appellation d'Origine Protégée . France Agrimer
] ar




Me“u ® SAVIGNY LE TEMPLE

. .
elior @
Du 30 juin au 04 juillet 2025
LUND/ I MARD/ I MERCREDI | JEUD/ VENDRED/
N |
LE JOUR DU () | AL
- - .
G 7 T
' Tomates BIO vinaigrette
servis a part *okok ok ok *ok ok
Aide UE a destination des écoles
,"6 2 Sauté de dinde LR
sauce bobotie (épice paélla, tomate, abricots et Cheeseburger

Filet de poisson frais sauce creme

Omelette BIO

Croq veggie a la tomate

Epinards béchamel BIO et pommes de

Printaniére de légumes BIO (pommes de
terre

terre, carotte, petits pois, haricots verts)

Cantal AOC M

LR Aide UE 3 destination des écoles

Moélleux au chocolat frais et creme Fruits de saison

anglaise (ECORESPONSABLE)
GOUTER GOUTER
Fruit Jus multifruits
Baguette Fromage frais aux fruits
Fromage fondu Président Gaufre flash
E Spécialité du chef :N : Nouvelles recettes
ﬂ Viande racée 3 Label Rouge
Produits BIO "‘lt Viande Origine France

raisins secs, cumin, cannelle, curry, petits

légumes)

Pané de blé Bouchées de blé

REPAS PIQUE NIQUE

Ratatouille BIO et Riz BIO Pommes smile et ketchup

AN
Q e

Yaourt bicouche Les Bas Vignons

Fruits de saison Soupe de fraise a la menthe
(Banane RUP) P

GOUTER GOUTER GOUTER
Yaourt nature et sucre Lait Yaourt aromatisé
Fourrandise chocolat Pain au chocolat du boulanger Baguette et pate a tartiner

Coupelle de compote pomme fraise Fruit Jus de pomme

/@ Péche responsable (:31 Plat DURABLE @ Indication Géographique Protégée
“

o Production locale L"} ) Appellation d'Origine Contrélée o~ Région Ultra Périphérique
{%ﬁ Bleu blanc cceur :_@3 Appellation d'Origine Protégée s RN France Agrimer



